Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare - 2019
Proba scrisa

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie alimentara/Tehnician in industria alimentara
Clasa; a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 3 ore.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
1.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect: (10 puncte)
1. Cazanul duplicat este utilizat la obtinerea conservelor sterilizate Th operatia de:

a. sortare manuala;

b. calibrare;

c. prelucrare termica;

d. dozare.
2. Umplerea membranelor pentru obtinerea preparatelor din carne se realizeaza cu ajutorul:

a. cuterului;

b. volfului;

c. spritului;

d. malaxorului.
3. Afumarea rece a salamurilor afumate se realizeaza la temperaturi cuprinse intre:

a. 5+8°C;

b. 15 +40°C;
c. 45+ 75°C;
d. 75+ 95°C.

4. Prezenta amidonului in cantitate crescuta in bobul de mazare determina aparitia:
a. gustului fainos;
b. gustului dulce;
c. gustului acru;
d. gustului amar.
5. Sarurile de staniu formeaza cu clorofila din mazare o culoare:
. rosie;
. cenusie metalica;
. maronie;
d. verde inchis.
6. Exhaustizarea are ca scop:
a. eliminarea apei;
b. imbunatatirea gustului;
c. eliminarea aerului;
d. evitarea coroziunii exterioare.
7. Saramura se pregateste in:
a. sortator,
b. autoclava;
c. percolator;
d. cuter.

a
b
c
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8. Politica calitatii este exprimata de:
a. clientii firmei;
b. compartimentul calitate;
c. conducerea firmei;
d. compartimentul secretariat.

9. O modalitate de realizare a relatiilor publice este:

a. consultanta tehnico-comerciala;
b. acordarea de interviuri;
c. identificarea clientilor potentiali;
d. realizarea obiectivelor urmarite.
10. Reclama este:

a. o manifestare a libertatii de expresie a ofertantilor;

b. o cerinta a clientilor;
c. forma de criticd a consumatorilor;
d. modalitate de lichidare a stocurilor.

I.2. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul ei
litera A, daca apreciati ca enunful este adevarat si litera F, daca apreciati ca enuntul este

fals.

(6p)

. Transarea consta in sortarea carnii pe calitati.
. La oparirea boabelor de mazare se foloseste apa dedurizata.

. Avantajul centralizarii functiunii calitate este ca se faciliteaza comunicarea.

a
b
c. Cresterea satisfactiei clientilor reprezintad o functie a managementului calitatii.
d
e

. Rolul siropului de zahar este de a imbunatati calitatile senzoriale si de a favoriza

termopenetratia.

f. Utilizarea marcilor reprezinta o forma de promovare a produselor.

I.3. Scrieti pe foaia de concurs corespondenta dintre cifrele din coloana A, in care sunt
indicate operatii specifice prelucrarii carnii si literele din coloana B, in care sunt indicate

utilajele in care se efectueaza operatia.

(4p)

A - Operatii specifice prelucrarii carnii

B — Utilajele in care se efectueaza operatia

1. tocare carne

2. obtinere pasta carne
3. omogenizare

4. umplere membrane

a. sprit

b. cuter

c. malaxor

d. masina de taiat slanina
e. volf

SUBIECTUL al ll-lea

(30 de puncte)

II.1. Scrieti pe foaia de concurs cuvintele care completeaza corect fiecare din urmatoarele

afirmatii: (10p)
a. Reclama are functie de comunicare $i ............ (/) PP , care asigura feed-back-ul intre
................... (2)............. si clientela.
b. Scopul final al activitati de Tmbunatatire il reprezintd obtinerea unui nivel al calitatii
............... 3)................. celui planificat.
c. Compoturile de fructe sunt fructe sau parti de fructe conservate intr-un .......... () P
prin ........... () I termica .
Il.2. Enumerati etapele planificarii activitatilor referitoare la calitate. (10 puncte)
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I.3. Tn figura de mai jos este prezentat un utilaj folosit in industria uleiului. (10 puncte)

a. denumiti utilajul;
b. specificati operatia tehnologica realizata cu acest utilaj;
c. denumiti reperele 2,12,17.
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SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)
1. Realizati un eseu cu titlul ,,Pregatirea srotului de carne prin sarare umeda” dupa
urmatoarea structura: (20 de puncte)

a. definiti srotul;

b. enumerati patru sorturi de carne utilizate la obtinerea srotului;

c. realizati schema de pregatire a srotului;

d. mentionati scopurile n care se poate folosi srotul obtinut dupa aceasta schema.

2. 2.Determinand densitatea unei probe de ulei, se obtin urmatoarele valori:
(20 de puncte)
m; = 25,29 - masa pichometrului gol
m, = 28,39 - masa picnometrului cu apa, dupa termostatare
mz = 28,19 - masa picnometrului cu ulei, dupa termostatare

. precizati metoda de determinare a densitatii folosita;

. scrieti formula de calcul pentru determinarea densitatii;

. calculati densitatea pentru proba analizata;

. interpretati rezultatul obtinut, stiind cad STAS-ul prevede pentru ulei valoarea densitatii intre
0,923 — 0,935 g/cm?;

e. enumerati alte doua metode de determinare a densitatii folosite in cazul uleiurilor.
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