Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare - 2019

Proba scrisa
Profilul: Servicii
Domeniul: Turism si alimentatie
Clasa: a Xl-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul de lucru efectiv este de 3 ore.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
1. Pentru fiecare dintre cerintele de mai jos (1-10), scriefi pe foaia de concurs litera
corespunzatoare raspunsului corect: 10 puncte

1. Dupa modul de completare, documentele contabile se clasifica in:
a. documente primare;
b. documente completate manual,
c. documente justificative;
d. documente de sinteza.

2. Restaurantul cu specific poate fi de urmatoarele tipuri:
a. fast-food, pescaresc, vanatoresc;
b. crama, dietetic, rotiserie;
c. lacto-vegetarian, cu program artistic, dietetic;
d. cu program artistic, braserie, berarie.

3. Unitatea de cazare ce se adreseaza cu preponderenta tineretului este:
a. hotelul;
b. motelul;
c. hostelul;
d. botelul.

4. Ca functie a marketingului, functia premisa o constituie:
a. maximizarea eficientei economice sau a profitului;
b. satisfacerea in conditii superioare a necesitatilor de consum si utilizare;
c. Imbunatéatirea permanenta a capacitatii de adaptare a intreprinderii la cerintele mediului
sau de piata;
d. cercetarea pietei, a nevoilor de utilizare sau consum.

5. O proprietate organoleptica importanta a produselor alimentare este:
a. valoarea calorica;
b. compozitia chimica;
C. mirosul;
d. valoarea nutritiva.

6. Operatia de taiere si impartire a carnii pe sorturi si calitati poartd denumirea de:
a. transare;
b. portionare;
C. eviscerare;
d. divizare.

7. Din categoria unitatilor de cazare cu functiune sezoniera face parte:
a. pensiunea turistica rurala;
b. cabana;
c. hotelul apartament;
d. popasul turistic.
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8. Din categoria operatiilor de prelucrare primara specifice carnii de peste face parte:
a. fierberea;
b. filetarea;
C. prajirea;
d. brezarea.

9. Culoarea este o componenta a:
a. valorii organoleptice;
b. valorii biologice;
c. valorii igienice;
d. valorii energetice.

10. Dupa locul intocmirii, documentele contabile se clasifica in:
a. documente cu regim special;
b. documente primare si secundare;
c. documente interne si externe;
d. documente privind operatiunile banesti.

I.2. Transcrieti, pe foaia de concurs, litera corespunzatoare fiecarui enunt (a, b, ¢, d, e)
si notati in dreptul ei litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat sau litera F, daca
apreciati ca raspunsul este fals. 5 puncte

a. Dotarea bucatariilor face parte din operatiile de ambientare a spatiilor de servire.

b. Painea se apreciaza dupa: volum, culoare, aspectul cojii, aroma si gust.

c. Materiile prime sunt alimente folosite in cantitati mari, care se regasesc in produsul finit si
influenteaza numai caracteristicile nutritive ale produsului.

d. Loveratorul este utilizat pentru incalzirea farfuriilor.

e. Popasul turistic este amplasat in centre universitare si alte zone turistice frecventate de tineri.

I.3. In coloana A sunt indicate obiecte de inventar, iar in coloana B utilizirile acestora.
Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A si literele

corespunzatoare din coloana B. 5 puncte
A. Obiecte de inventar B. Utilizarea obiectelor de inventar

1. legumierele a. transportul, prezentarea si servirea preparatelor

2. raviera b. montarea diferitelor gustari portionate pentru o singura

3. platou persoana

4. tava c. transportul, prezentarea si servirea diferitelor sosuri

5. ceainic d. transportul, prezentarea si servirea preparatelor cu legume

6. sosierele si sos
e. preluarea de la sectie a bauturilor portionate la pahar si
transportul inventarului marunt

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1. Completati urmatoarele enunturi cu termenii corespunzatori astfel incat enuntul sa
respecte adevarul stiintific si treceti pe foaia de concurs in dreptul cifrei termenul identificat.
10 puncte

a. Elementul de baza al campingului este ...(1)... o suprafata de teren bine delimitata si ...(2)...
b. Valoarea nutritiva reprezinta corelatia dintre valoarea ...(3)..., energetica, ...(4)... siigienica.
c. Operatia de prelucrare primara a fainii care asigura indepartarea impuritatilor este ...(5)...

d. Merele, ...(6)..., gutuile au pulpa carnoasa, iar semintele se gasesc in ...(7)...

f. Laptele proaspat are ...(8)... de lichid omogen, ...(9)... fara sedimente si ...(10)... vizibile.
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I1.2. Prezentati caracteristicile carnii de pasare avand in vedere: 20 de puncte
o clasificarea carnii de pasare in functie de culoare cu precizarea speciei;
e caracteristicile organoleptice ale carnii de pasare;
e precizati patru utilizari culinare ale carnii de pasare.

SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)

nll\

Realizati un studiu comparativ intre ,Rotiserie” si ,Zahana
a. caracteristicile;
b. sortimentul de preparate si bauturi;
c. ambientul/decorul.

n care veti urmari:
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