Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare - 2019

Proba scrisa
Profilul: Resurse naturale si protec{ia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie alimentara/Tehnician in industria alimentara
Clasa: a Xl-a

o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 3 ore.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
I.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect: (10 puncte)

1. Reziduul solid care ramane in urma presarii bostinei se numeste:
a. bentonita;
b. drojdie;
c. mustuialg;
d. tescovina.
2. Evacuarea CO, din vasul cu must aflat in fermentatie se realizeaza printr-un:
a. capac obturator;
b. filtru cu placi;
c. ventil de fermentare;
d. stut de evacuare.
3. Reactia de identificare a glucidelor reducatoare este:
a. reactia cu iodul la rece;
b. reactia cu solutie Fehling;
c. oxidarea in conditii speciale;
d. reactia de reducere.
4. Zaharoza are formula generala:
a. CyoH11043;
b. CeH21015;
C. C1oHx04;
d. CsHz201.
5. Glucoza se mai numeste si:
a. dextroza;
b. sucroza;
c. zahar de trestie;
d. zahar de fructe.
6. Prin hidroliza acida, lactoza se scindeaza in:
a. molecula de glucoza si una de galactoza;
b. molecula de glucoza si una de fructoza;
c. molecula de galactoza si una de fructoza;
d. molecula de glucoza si una de maltoza.
7. Taratele se gasesc in cantitate mare in:
a. embrion;
b. endosperm;
c. strat aleuronic;
d. pericarp.
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8. Randamentul de faina la macinarea graului este influentat de:

a. umiditatea si sticlozitatea boabelor;

b. sticlozitatea si aciditatea graului;

c. continutul in saruri minerale;

d. masa hectolitrica si masa absolutad a 1000 de boabe.

9. Infestarea boabelor de grau se refera la aparitia:

a. drojdiilor;

b. insectelor;

c. infectarii cu bacterii;
d. mucegaiurilor.

10. Triorul cilindric realizeaza separarea impuritatilor din cereale pe baza:

a. proprietatilor magnetice;

b. diferentei de greutate specifica;
c. diferentei de forma si lungime;
d. proprietatilor aerodinamice.

I.2. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul ei
litera A, daca apreciati ca enunful este adevarat si litera F, daca apreciati ca enuntul este

fals.

a.
b.
c.

d.
e.

f.

(6 puncte)

Fermentarea pe bostina este specifica vinificatiei in alb.

Bentonizarea urmareste atat limpezirea, cat si deproteinizarea vinului.

Ozele sunt compusi hidroxicarbonilici, ce contin in molecula lor mai multe grupe hidroxil si o
grupa carbonil.

Amiloza se gaseste in invelisul granulelor de amidon si este greu solubila.

Sticlozitatea este data de aspectul cornos, lucios, al bobului vazut in interior dupa
sectionarea cu un obiect taios.

Corpurile straine usoare se separa cu separatorul aspirator.

I.3. Scrieti pe foaia de concurs corespondenta dintre cifrele din coloana A, in care sunt
indicate caracteristici ale materiilor prime si literele din coloana B, in care sunt indicate
aparate si ustensile de laborator utilizate la determinarea caracteristicilor respective.

(4x1p=4p)
A - Caracteristici ale materiilor prime B - Aparate si ustensile de laborator
1. masa hectolitrica a. balanta tehnica
2. umiditate b. balanta hectolitrica
3. sticlozitate c. mojar
4. masa a 1000 de boabe d. farinotom
e. umidometru electronic
SUBIECTUL al ll-lea (30 puncte)
II.1. Scrieti pe foaia de concurs cuvintele care completeaza corect fiecare din urmatoarele
afirmatii: (12 puncte)
a. Substantele optic active pot fi ........... (/1) IO , cand rotesc planul de polarizare al luminii la
dreapta, Si .......... () T céand rotirea are loc la stanga.
b. Limpezirea mustului se realizeaza prin ........... () - ,timpde .............. (4).cnennnnnn. :
c. Pritocul prematur consta in ......... ((5) T de pe drojdie, la sfarsitul .......... (5) VT
alcoolice.
I.2. Prezentati 4 caracteristici ale mustului ravac. (8p)
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1.3. n figura de mai jos este reprezentat un utilaj de presare folosit in vinificatia primara. Se
cere: (10p)

b
1 a. denumiti utilajul;

mustuiala
/ b. identificati reperele 1, 2, 4, 5;
c. precizati rolul reperului 2;
d. denumiti reperul din desen care
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SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)
I1.1. Se da urmatoarea structura chimica: (20p)

H2 C-OH
c-o
HO - CII—H
H- CII—OH
H- CII—OH
H2|C - OH

Se cere:

a. denumiti glucidul;

b. precizati ce tip de hexoza este glucidul din figura;

c. precizati proprietatile fizice ale glucidului: culoare, activitate optica si solubilitate;
d. scrieti reactia de reducere a glucidului, cu precizarea produsului rezultat.

[11.2. Alcatuiti o povara de macinis de 1000 t, cu un continut de gluten umed de 23% din doua loturi

de grau: (20p)
lotul I: lotul I1:
= cu gluten 20% = cu gluten 30%
= masa hectolitrica 75 kg/hl = masa hectolitrica 80 kg/hl
= umiditate 14% =  umiditate 15%.

Indicatie: In rezolvarea problemei se va aplica requla proportiilor inverse si se va intocmi tabelul
corespunzator.
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