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Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare -
2019

Proba scrisa

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea:Industrie alimentara/Tehnician analize produse alimentare
Clasa: a Xll a

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

o Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit Tn barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul | 20 puncte

.1 6x1 punct= 6 puncte

l-a; 2-c; 3-c; 4-d; 5-b; 6-a.

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.
.2 8x1 punct =8 puncte

1-A; 2-F, 3-F, 4-A; 5-A;6-F;7-A;8-F.

Se acorda cate lpunct pentru fiecare rdspuns corect.
.3 3x2 puncte = 6 puncte

1-b; 2-c; 3-d.

Se acorda céate 2 puncte pentru fiecare raspuns corect.

Subiectul Il 30 puncte
1.1 16 puncte

1- NaOH 0,1 N ; 2-Ag NO; 0,1N; 3- incalzire;4- constanta; 5- omogen; 6- proba; 7-apa
distilata; 8- fenolftaleina.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2 puncte

1.2. 14 puncte
a. Picnomtere de sticla calibrate prevazute cu dopuri slefuite. Dopurile au canal capilar.

Termostat pentru mentinerea temperaturii.

Pentru raspuns corect gi complet se acorda 2 puncte. Pentru raspuns partial corect dar
incomplet se acorda 1 punct.

Cifra de apa reprezinta masa volumului de apa distilata la temperatura de 20°C,
continuta intr-un picnometru astupat cu dop si umplut complet, inclusiv canalul capilar sau
pana la reperul picnometrului.

Pentru raspuns corect si complet se acordad 4 puncte. Pentru raspuns corect dar
incomplet se acorda 2 puncte.

b. Pentru fiecare etapa corect mentionata se acorda 1 punct. 8x1= 8puncte
1. se spala picnometrul cu alcool si eter si se usuca intr-un curent de aer
2. se cantareste, la balanta analitica, picnometrul gol, curat si uscat (mg, [g])

3. se umple picnometrul cu apé distilatd, proaspat fiarta si racita la 18-20°C.
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se pune dopul cu grija, astfel incat sa nu ramana in interior bule de aer

se sterge la exterior si se termostateaza pe baie de apa la 20°C, timp de 30 de minute
se sterge la exterior si se cantareste la balanta analitica

se umple cu produsul de analizat si se termostateaza la 20°C timp de 30 de minute

se sterge la exterior si se céantareste la balanta analitica picnometrul cu produsul de
analizat .

Subiectul IlI 40 puncte
.1 10 puncte
a. Masa neta (m;)=m-m;
n care: m; —masa recipientului gol, in grame
M- masa recipientului plin, in grame

© N o s

Pentru scrierea corecta a formulei se acorda 2 puncte.
Cate 1punct pentru denumirea corecta a fiecarui termen. 2x1=2 puncte

b. % Continut de fructe= %xmo, %

In care ms; — masa lichidului scurs, in grame
m, — masa neta, in grame

Pentru precizarea corectd a formulei se acordd 3 puncte si 1 punct denumirea
termenilor din formula;

¢ .% Continut de fructe= %xmo, %

Pentru inlocuirea corecta in formula se acorda 1 punct.
% Continut de fructe= 44,44%
Pentru rezultat corect se acordéa 1 punct.

1. 2 15 puncte
a. Principiul metodei 1 punct

b. In extractul apos, slab alcalinizat, se titreaza ionii de clor direct cu azotat de argint Tn
prezenta de cromat de potasiu ca indicator.

Pentru descrierea corecta a modului de lucru se acorda céate 1 punct. 9x1=9 puncte
-se cantaresc cu precizia de 0,01g circa 10 grame intr-un pahar Berzelius de 250
cm?® tarat in prealabil;

- se adaugéd apa peste proba pana la 100 cm?®.

- se acopera cu o sticla de ceas si se lasa la temperatura camerei timp de 30
min.

- se agita din timp in timp continutul cu o bagheta de sticla.

- se filtreaza printr-o hartie de filtru uscata intr-un pahar uscat si curat.

- se masoara cu pipeta 10 cm?® din filtrat si se introduc intr-un vas Erlenmeyer de
250 cm®

- se adauga o picaturd de solutie de fenolftaleind si se titreaza cu solutie de
hidroxid de sodiu 0,1 n pana la virajul indicatorului la roz-pal,

- se adauga 1 cm® solutie de cromat de potasiu
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- se titreaza cu solutie de azotat de argint sub agitare energica pana cand
culoarea solutiei trece de la galben-pai la portocaliu.

c. % NaCl =[ (0,005844 x\/x100)/(mx10)] x100

Se acordéa 2puncte pentru formula corecta. Se puncteaza orice formula
echivalenta.

Pentru denumirea corecta a fiecarui termen se acordéa céte 1punct. 1x3= 3 puncte

0,005844 — cantitatea de clorura de sodiu, in g, corespunzatoare la 1 cm3 de
azotat de argint solutie 0,1 n

V — volumul solutiei de azotat de argint 0,1 n folosit la titrare, in cm3
m — masa probei luata pentru determinare, in g.

1.3 10 puncte
Principiul metodei 2 puncte

a. Se determina indicele de refractie la temperature de 20 °C si din valoarea acestuia

se deduce continutul de substante solubile, exprimat in zaharoza cu ajutorul unui
table de conversiune.

b. Refractometru Abbé 1 punct

Se acorda céte 1 punct pentru denumirea fiecarui reper corect mentionat.  1x5=5 puncte

c. 1- ocular cu imaginea campului 1/2 luminat,1/2 intunecat; 2 - ocular pentru citirea in

procente de substanta uscata si a indicelui de refractie al solutiilor analizate;3- surub

pentru clarificarea imaginii cdmpurilor; 5 - corp prismatic (in interiorul caruia se
introduce solutia de analizat); 7- oglinda pentru iluminarea campului vizual.

d. pentru determinarea concentratiilor de solutii, gem de fructe, dulceturi.

Se acorda cate 1 punct pentru mentionarea corecta a oricaror doud raspunsuri.

2x1= 2 puncte
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