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Nr Nr
T ert Tema probei practice
crt.
nat.
L |1 Serviti “Clétite cu ciuperci” pentru 2 (doud) persoane la farfurie, debarasati masa, respectind
i . regulile de igiend. Refaceti mise-en-place-ul de intimpinare.
2. |2 Serviti “Rosii cu pasti de branza™ pentru 3 (trei) persoane cu ajutorul clestelui, pornind de la
) ) mise-en-place-ul de intdmpinare. Debarasati masa respectind regulile de igiena.
3. |s. Serviti 2 (dous) portii de “Supa crema de mazire” si debarasati masa, respectind regulile de

servire in unititile de alimentatie.

Se da urmitorul meniu pentru dejun: Supi de pui cu tiitei, Mazire cu came de porc, prijituri
4. | 7. Savarina, chifle si apa plati. Serviti desertul pentru dousi persoane, respectand conditiile SSM
si igiend. Debarasati masa.

Serviti ”Salati de fructe” pentru un cuplu, respectind regulile de servire si protocol.
Debarasati masa.

Serviti cafea si coniac pentru 2 (doui) persoane, respectind conditiile de SSM si igiena.
Debarasati masa.

7. | 11. | Serviti vin alb pentru doud persoane, respectind conditiile de SSM si igiend. Debarasati masa.
Intocmiti un meniu pentru mic dejun consistent, efectuati mise-en-place-ul pentru meniul

& |15 intocmit si serviti o bauturd pentru mic dejun.
9. |16 Realizati servirea cu ajutorul lusului a unui preparat lichid, pentru 4 (patru) persoane, si
i " | debarasati, respectind conditiile de igiens si SSM.
10.1 18 Serviti cafea portionati la ceasci pentru 6 persoane, respectind conditiile de SSM si igien.
) " | Debarasati masa si refaceti mise-en-place-ul de intAmpinare a clientilor.
11.1 20 Serviti 2 (doud) portii de inghetati. Debarasati masa, respectdnd regulile de igieni la
: " | desfacerea produselor in unititile de alimentatie. Refaceti mise—en—place— ul in asteptare
12.1 21 Serviti 2 portii de “Omlet3 cu rosii ” cu ajutorul clestelui, debarasati masa, respectind
. " | conditiile de SSM si igiend. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.
13.1 25 Serviti “Clatite cu gem” la farfurie, pentru doud persoane (un barbat si o femeie), debarasati
) ~ | masa respectind conditiile de de SSM i igiend. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.
14.] 27. Serviti 2 portii de préjitura “Ecler cu crema de vanilie” cu ajutorul clestelui, debarasati masa,

respectand conditiile de SSM si igiena. Refaceti mise— en— place- ul in agteptare.




15.1 30 Pentru meniul format di.n }1nt, gem de caise, chifle si ceai de fructe de padure, reali.zz‘l‘,ci. servirea
*| 7" | ceaiului preparat la ceainic, pentru patru persoane, respectind conditiile de SSM si igiena.
Pentru meniul format din unt, miere, paine prdjitd si ceai de ments, realizati servirea ceaiului
16.| 33. | la ceainic (varianta cu api fierbinte) pentru patru persoane, respectind conditiile de SSM si
igiend.
Pentru meniul format din ochiuri la capac, piine préjita si cacao cu lapte, realizati servirea
17.| 34. | preparatului din oud pentru doud persoane, respectind conditiile de SSM si igiend. Debarasati
masa.
18.1 37 Serviti 4 portii de “Salatéd de cruditdti” montate in cupe, debarasati masa, respectind conditiile
) " | de SSM si igiend. Refaceti mise— en— place- ul in asteptare.
ntocmit,
Prof. ing.Popa Minerva Responsabil de arie curriculard,
1

;:'/O JM Prof. Stoi Anca

Presedinte CA, ~g0OM

Directorf s <~
Prof. Sanda O/‘ i}




