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Nr. înregistrare _____________                                                                                                                          APROBAT, 
PRESEDINTE C.JE.C. HUNEDOARA
PROF. DR. MARIA ȘTEFĂNIE – I.S.G.
VICEPREȘEDINTE C.J.E.C. HUNEDOARA
PROF. DANA LUIZA CIOARĂ

LISTA TEMELOR PENTRU PROBA PRACTICĂ
EXAMENUL DE CERTIFICARE A CALIFICĂRII  PROFESIONALE A ABSOLVENȚILOR ÎNVĂȚĂMÂNTULUI PROFESIONAL
Anul școlar 2023-2024
NIVEL DE CALIFICARE: 3,
DOMENIUL PROFESIONAL: TURSIM ȘI ALIMENTAȚIE
CALIFICAREA PROFESIONALĂ: BUCĂTAR
NR. ELEVI LA ÎNCEPUTUL ANULUI ȘCOLAR: 8

	
	3
	Realizați 3 porții de Salată a la rousse și montați-le pentru servire. 

	1. 
	3
	Realizați 3 porții de Salată a la rousse și montați-le pentru servire. 

	2. 
	4
	Realizați 3 porții de Salată orientală de vară și montați-le pentru servire

	3. 
	5
	Realizați 3 porții de Omletă cu brânzeturi și montați-le pentru servire

	4. 
	6
	Realizați 3 porții de Cașcaval pane și montați-le pentru servire

	5. 
	8
	Realizați 3 porții de Chifteluțe speciale și montați-le pentru servire

	6. 
	12
	Realizați 3 porții de Spaghete bologneze și montați-le pentru servire

	7. 
	14
	Realizați 3 porții de Supă cremă din cartofi și montați-le pentru servire. 

	8. 
	16
	Realizați 3 porții de Ciorbă de perișoare și montați-le pentru servire

	9. 
	17
	Realizați 3 porții de Mămăligă cu brânză și ouă și montați-le pentru servire

	10. 
	19
	Realizați 3 porții de Ciuperci cu sos de smântână și montați-le pentru servire

	11. 
	21
	Realizați 3 porții de Iahnie de cartofi și montați-le pentru servire.

	12. 
	27
	Realizați 3 porții de Chifteluțe marinate și montați-le pentru servire.

	13. 
	29
	Realizați 3 porții de Ostropel din carne de pui și montați-le pentru servire. 

	14. 
	30
	Realizați 3 porții de Ciulama de pui cu mămăliguță și montați-le pentru servire.

	15. 
	31
	Realizați 3 porții de Rizoto cu ficăței de pasăre și montați-le pentru servire.

	16. 
	34
	Realizați 3 porții de Tochitură cu mămăliguță și montați-le pentru servire.



Întocmit,                                                                         	
	Responsabil de arie curriculară ”Tehnologii”
Nume și prenume: Condrat Elena Gabriela
Semnătură .................................
	Operator economic cu care s-a încheiat parteneriatul de pregătire practică
SC  BONIMET SRL 
Nume și prenume: Sanfirisca Nicolae
Semnătură .........................................................
LS



Temele pentru proba practică selectate au fost aprobate în Consiliul de administrație al unității școlare din data de ..................................
Președinte CA, 
Director, prof. Benea Luminița Mariana
Semnătură………………….
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