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CONCURSUL PENTRU OCUPAREA POSTURILOR DIDACTICE/CATE DRELOR DECLARATE
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Proba scris a 5
INDUSTRIE ALIMENTAR A

Profesori
VARIANTA 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
|. TETEL (45 pont)

Az alabbi részlet a IX. — élelmiszeripar szakos osztalynak érvényes oktatasi program egy részlete
az Operatii si utilaje in industria alimentard modulbdl.

Unitatea de Continutul form arii Deprinderi Criteriile de evaluare
competen te/ (cuno stinte)
rezultatul
inv atarii
Efectueaza (1) Operatii care asigura » Clasificarea operatiilor care
operatii care conservarea prin reducerea asigura conservarea prin
asigura umiditatii reducerea umiditatii
conservarea (concentrare prin vaporizare,
prin reducerea | (2) Scopurile operatiei de uscare)
umiditatii concentrare Recunoagterea * Prezentarea scopurilor
aparatului/ operatiei de concentrare i
(3) Mecanismul operatiei de | instalatiei in functie | uscare
uscare de caracteristicile * Explicarea mecanismului
operatiei unitare operatiei de uscare
(4) Constructia aparatelor/ termice * Identificarea reperelor
instalatiilor care asigura aparatelor/instalatiilor care
conservarea prin reducerea asigura conservarea prin
umiditatii (instalatiile de reducerea umiditatii
concentrare cu simplu efect  Explicarea modului de
si cu efect multiplu, functionare a
uscatorul in strat fluidizat) aparatelor/instalatiilor care
asigura conservarea prin
(5) Modul de functionare a reducerea umiditatii
instalatiilor care asigura
conservarea prin reducerea
umiditatii

(Curriculum pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de baza Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la
OMECI nr. 4857 din 31.08.2009)

Mutassak be azt a tanitasi eljarast, amely a kompetencia egységek kialakitasat/fejlesztését hivatott
elérni az adott részlet alapjan az (1) és/vagy (2) és/vagy (3) és/vagy (4) és/vagy (5) tartalomnak
felel meg csak a magas hémérsékleten térténd tartdsitast illetéen az alabbi szempontok szerint:
- két didaktikai modszer meghatarozdsa indokolva ezek kivalasztasat a tanulas
eredményeének (kialakitas/fejlesztés) perspektivajabol;
- a kialakitas/fejlesztés adott eredményének példazasa a kivalsztott didaktikai moédszerek
felhasznéalasaval;
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a didaktikai tevékenység szervezési formainak emlitése a kivalasztott modszernek
megfeleléen és az emlitett szervezési formak indoklasa annak érdekében, hogy hogyan
fejleszti a tanulads eredményének érdekeit;
- két alkalmazott oktatasi eszk6z emlitése a fenti részletnek megfeleléen;
- a két eszkdz alkalmazdsanak aldtdmasztdsa a meghatérozott tanulasi eredmény
kialakitas/fejlesztés fliggvényében;
- a tanitasi kérnyezet fontossaganak kiemelése az Operalfii si utilaje in industria alimentara
modul oktatdsanak folyamatéaban;
- aziskolai curriculum-ban el&irt modszertani ajanlasok fontossaganak megmagyarazasa az
Operatii si utilaje Tn industria alimentard modul tanitasi eljarasa soran.
Megjegyzés: A (4) és (5) tartalom esetén, melyek tdbb gépet/felszerelést/eszkdzt tartalmaznak az
oktatasi eljardsban elégséges ezek kdzll csupén egyre hivatkozni.

I.TETEL (45 pont)
Az aldbbi részlet a IX. — élelmiszeripar szakos osztalynak érvényes curriculum egy részlete a
Microbiologia si igiena Tn industria alimentard modulbdl.

Unitatea de Continutul form arii Deprinderi Criteriile de evaluare
competen te/ (cuno stinte)
rezultatul inv atarii
Identifica rolul (1) Microorganisme Observarea » Descrierea microorganismelor
microorganismelor | utile folosite in industria | microscopica a utile in obtinerea unor produse
in industria alimentara microorganismelor | alimentare: bacterii (lactice,
alimentara utile si de alterare | acetice), drojdii (de bere),
(2) Microorganisme de mucegaiuri (,nobile”)
alterare in industria » Prezentarea
alimentara microorganismelor de alterare
(bacterii, drojdii, mucegaiuri)

(Curriculum pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de baza Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la
OMECI nr. 4857 din 31.08.2009)

a) Allitsanak ossze egy értékeld tesztet a meghatarozott egyéni kompetenciak felmérésére,
amely 6t itemet tartalmazzon:

- Egy paros tipusu item,
Feleletvalasztasos tipusu item,
Strukturalt kérdés itemtipus,
Rovid valaszos vagy kiegtészités tipusu item,,
Strukturalt esszé vagy feladatmegoldas tipusu item,
felhasznalva az (1), (2) tartalmakat a fenti részletbél.
Megjegyzés: Pontozzak az itemek tervezésének helyességét, az elvart vélasz kifejtését
(megoldasokat) és a javitd- és értékeldkulcs 6sszedllitasat, a szakmai informaciok helyességét.

35 pont

b) Mutassak be az adott kompetencia értékelési eljarasat, felhasznalva egy kiegészité/alternativ
értékelési modszert az alabbiak figyelembe vételével:
- a kivalasztott kiegészit6/alternativ modszer megnevezése;
- az alkalmazott modszer sajatossagainak bemutatésa;
- a kivalasztott modszernek megfeleld értékelési mddozat tervezése.

10 pont
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