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Proba scris a 5
INDUSTRIE ALIMENTAR A

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord

Maistri instructori

» Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.

SUBIECTUL |

VARIANTA 3

a 10 puncte din oficiu.

(45 de puncte)

Urmatoarea secventa face parte din curriculumul pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de
baza — Industrie alimentara, modulul Operatii gi utilaje Tn industria alimentard si modulul Sanatatea
si securitatea muncii.

Unitatea de Continutul form arii Deprinderi Criteriile de evaluare
competen te/ (cuno stinte)
rezultatul
invatarii
Efectueaza Pompe pentru transportul (1) Alegerea tipului » Clasificarea tipurilor de
transportul materialelor fluide de pompa in functie | pompe (dupa natura fluidului
materialelor de caracteristicile transportat si din punct de
fluide Tipuri de pompe pentru materialelor de vedere constructiv)
transportul fluidelor transportat * Enumerarea reperelor
(centrifuga, cu roti dintate, pompelor
suflanta cu pistoane (2) Executarea » Explicarea modului de
rotative) manevrelor de functionare a pompelor
pornire-oprire * Alegerea tipului de pompa in
functie de caracteristicile
materialelor de transportat
Aplica Politica de sanatate si (3) Insusirea si * |dentificarea persoanelor
legislatia si securitate a muncii - Legea | respectarea responsabile cu sanatatea si
reglementarile | securitatii si sanatatii in legislatiei din securitatea la locul de munca

privind
securitatea si
sanatatea la
locul de
munca,
prevenirea gi
stingerea
incendiilor

munca

Responsabilitati generale gi
specifice: ale angajatorilor,
angajatilor,
managementului
intreprinderii, inspectiei
muncii, autoritatilor locale
etc.

Mijloace de protectie:
echipamente de protectie
specifice locului de munca

domeniul securitatii
si sanatatii in munca
si a masurilor de
aplicare a acestora.

(4) Utilizarea corecta
a echipamentului
individual de
protectie

» Prezentarea regulilor
specifice privitoare la
sanatatea si securitatea
muncii descrise de
reglementarile de la locul de
munca

» Descrierea echipamentelor
de protectie specifice locului
de munca

(Curriculum pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de baza Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la
OMECI nr. 4857 din 31.08.2009)

Prezentati demersul educational desfasurat in vederea formarii/ dezvoltarii deprinderilor (2), (3) si
(4), necesare pentru realizarea unitatii de competente/ rezultatului Tnvatarii precizat in secventa
data, avand in vedere urméatoarele:

- precizarea a doua metode didactice, justificand totodatd si alegerea acestora din

perspectiva formarii/ dezvoltarii rezultatului precizat al invatarii;

- exemplificarea modului de formare/ dezvoltare a rezultatului dat al Tnvatarii prin utilizarea

metodelor didactice pe care le-ati ales;

- mentionarea formelor de organizare ale activitatii didactice in cadrul metodelor didactice pe
care le-ati ales si justificarea modului in care formele de organizare mentionate pot favoriza

formarea rezultatului invatarii precizat;
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- mentionarea a doua mijloace de invatamant pe care sa le utilizati in demersul educational
corespunzator secventei date;
- argumentarea alegerii celor doua mijloace de invatamant, din punctul de vedere al utilitatii
acestora in formarea/ dezvoltarea rezultatului precizat al invatarii;
- evidentierea importantei mediului de instruire in procesul educational la modulul Operatii si
utilaje Tn industria alimentara;
- explicarea importantei sugestiilor metodologice, prevazute in curriculum scolar, pentru
demersul educational la modulul Operatii gi utilaje Tn industria alimentara.
Nota: Tn cazul continuturilor care cuprind mai multe aparate/ utilaje/ instalatii, in cadrul demersului
educational este suficienta referirea doar la unul dintre aparatele/ utilajele/ instalatiile enumerate.
SUBIECTUL al ll-lea (45 de puncte)
Urmatoarea secventa face parte din curriculumul pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de baza
— Industrie alimentara, modulul Operafii si utilaje in industria alimentard si modulul Sanétatea si

securitatea muncii.

Unitatea de Continutul form arii Deprinderi Criteriile de evaluare
competen te/ (cuno stinte)
rezultatul
invatarii
Separa prin (1) Constructia si modul de | ldentificarea * Prezentarea utilajelor care
sortare functionare a utilajelelor utilajului de separare | realizeaza separarea
materialele folosite pentru separarea in functie de materialelor solide in functie
solide amestecurilor solide caracteristicile de caracteristicile amestecului
(tararul, triorul cilindric, amestecului « |dentificarea reperelor
separatorul utilajelor pentru separarea
electromagnetic, sitele) (d1) Executarea amestecurilor solide
manevrelor de » Explicarea modului de
pornire-oprire functionare a utilajelor pentru
separarea amestecurilor
solide
Aplica Politica de sanatate si (d2) Insusirea si « |dentificarea persoanelor
legislatia gi securitate a muncii — Legea | respectarea responsabile cu sanatatea si
reglementarile | securitatii si sanatatii in legislatiei din securitatea la locul de munca
privind munca domeniul securitatii | « Prezentarea regulilor
securitatea si Responsabilitati generale si | si sanatatii in munca | specifice privitoare la
sanatatea la specifice: ale angajatorilor, si a masurilor de s&natatea si securitatea
locul de angajatilor, aplicare a acestora. muncii descrise de
munca, managementului reglementarile de la locul de
prevenirea si intreprinderii, inspectiei Utilizarea corecta a munca
stingerea muncii, autoritatilor locale echipamentului « Descrierea echipamentelor
incendiilor etc. individual de de protect,ie Speciﬁce locului
Mijloace de protectie: protectie de munca
echipamente de protectie
specifice locului de munca

(Curriculum pentru clasa a IX-a, domeniul pregatirii de baza Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la
OMECI nr. 4857 din 31.08.2009)
a) Elaborati un test de evaluare a competentei individuale precizate, alcatuit din cinci itemi, care

sa cuprinda:

- doi itemi de tip pereche,

- doi itemi de tip alegere multipla,

- un item de tip intrebare structurata,
folosind cunostintele (1) din secventa data.

Nota: Se puncteaza corectitudinea proiectarii itemilor, elaborarea detaliata a raspunsului asteptat
(rezolvarea itemului) si a baremului de corectare si notare, corectitudinea stiintifica a informatiilor
de specialitate. 35 puncte

b) Elaborati o figad de observare pentru evaluarea deprinderilor (d1) si (d2) precizate in secventa
data. 10 puncte
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