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		CĂTRE
		INSPECTORATUL ȘCOLAR AL JUDEȚULUI HUNEDOARA

ÎN  ATENȚIA  DOAMNEI  INSPECTOR  ȘCOLAR  DANA  LUIZA  CIOARĂ

	Ca urmare a adresei cu numărul 2252 / 09.05.2014, vă comunicăm lista temelor de proiect pentru elevii clasei a XI-a, învățământ profesional de 2 ani, de la unitatea noastră școlară.
Profesor propunător - prof. Pop Dumitru
	Nr. crt
	Tema proiectului
	Competențe vizate

	1
	Aranjarea meselor festive
	Identificarea decorurilor potrivite evenimentului

	2
	Tehnologia antreurilor-preparate calde și reci
	Respectarea secvenţelor procesului tehnologic de realizare a antreurilor, alegerea și dozarea corectă a materiilor prime

	3
	Lista meniu restaurant
	Alcătuirea unui meniu

	4
	Tehnologia salatelor
	Respectarea secvenţelor procesului tehnologic de realizare a salatelor, alegerea și dozarea corectă a materiilor prime

	5
	Aranjarea meselor pentru dejun
	Aranjarea meselor pentru servirea micului dejun 

	6
	Pregătirea primară a alimentelor
	Cunoașterea tehnologiei de pregătire primară a alimentelor

	7
	Tehnologia prăjiturilor
	Respectarea secvenţelor procesului tehnologic de realizare a prăjiturilor, alegerea și dozarea corectă a materiilor prime

	8
	Importanța alimentelor
	Cunoașterea grupelor de alimente și a valorilor nutritive, identificarea alimentelor necorespunzătoare

	9
	Produse de cofetărie și patiserie
	Prepararea produselor din lista de meniu

	10
	Tehnologia cocktail-urilor
	Respectarea secvenţelor procesului tehnologic de realizare a amestecurilor de băuturi, alegerea și dozarea corectă a materiilor prime

	11
	Debarasarea meselor
	Respectarea etapelor de debarasare a meselor

	12
	Aranjamente florale
	Identificarea motivelor florale potrivite evenimentului
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	prof. Pătrășcoiu Vasile						
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